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METODO CLASS|Cq

Excellence born from history

Denominagao Espumante Vinho Verde Posicao Lateral
Origem Forjaes - Esposende Temperatura 5°C/7°C

Solo Granitico

Exposi¢ao Predominantemente Sul / Poente

Alcool 12,5% vol.
Acucar 9,5gr / dm3
Ac. Total 8,39/ dm3
pH 2,92

Castas
Arinto 70%
Avesso 30%

Capacidade 750ml

Garrafa Champagnotta, Carmen 750ml Verdetrusco

Caixa 1 e 3 garrafas

Luz Pouca ou nenhuma

Notas de Prova

Cor Tons citrinos.

Aroma Elegante e delicado.

Corpo Complexo e com uma envolvente mousse.

Sugestdes de acompanhamento
Muito versatil. Ideal como aperitivo ou para acompanhar
assados no forno.
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